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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Omavalvontajarjestelméassa on pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Toiminnalle on laadittu omavalvontajarjestelma. Jarjestelma on laajuudeltaan riittava toimintaan nahden.

Kehotettiin toimijaa paivittamaéan omavalvontakansio ajan tasalle ja sisalto jarjestykseen. Tarkastuksella
kansioissa oli paljon siséltda ja osa monien vuosien takaa. Omavalvonnan kirjanpitoa tulee sailyttaa
vahintdan vuosi siita, kun elintarviketta on kasitelty tai vuotta kauemmin, jos kyseessé on elintarvike,
johon on merkitty véhimmaissailyvyysaika. Silloin omavalvonnan kirjanpitoa tulee sailyttaa vahintaan
vuosi eteenpdin siitd, kun vahimmaissailyvyysaika on paattynyt. Omavalvontaan tulee laatia
suunnitelma pintapuhtausnéytteiden otosta. Pintapuhtausnaytteet tulee ottaa omavalvonnan
suunnitelman mukaisesti.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin keitti®, siivoushuone ja varastotilat. Tilat soveltuvat keskuskeittiGtoimintaan.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston rakenteiden, pintojen ja tilojen kunto, erityisesti niiden tilojen osalta, joissa
kasitellagn pakkaamattomia elintarvikkeita oli hyva. Tilojen kuntoa yllapidettiin esimerkiksi vuosittaisella
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lattioiden vahauskasittelylla.

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastetut tyévalineet, kalusteet ja laitteet olivat kayttdtarkoitukseen soveltuvia toimintaan nahden ja
olivat kunnossa ja ehjia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Tilojen jarjestyksessa pienia puutteita.

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsi hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys. Varastohuoneessa oli
paljon tavaraa, osa toimijan mukaan sellaisia, mita ei ole pitkdan aikaan tarvittu. Osaa tavaroista
sdilytettiin laatikoissa lattialla. Kehotettiin toimijaa jarjestaméaan varastohuone niin, etté lattialla ei
sailytettaisi tavaroita. Lattioilla sailytettavat tavarat vaikeuttavat lattioiden puhtaanapitoa seké ovat
hygieniariski. Toimintaan tarvitsemattomia tavaroita olisi aiheellista siivota varastosta pois, jotta tilaa
saataisiin vapautettua varastohuoneen hyllyilta.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvélineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tydvalineet ja laitteet olivat puhtaita.

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ollut havaittavissa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jatteet sailytetaan riittavan erillaan elintarvikkeiden kasittelysta ja ne
siirretdan jatehuoltotiloihin vahintaan kerran paivassa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti. Toiminta elintarvikehuoneistossa oli jarjestetty
siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden kasittelyn aikana.

4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Késienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa. Henkilokunta huolehtii kasienpesusta.
Elintarvikehuoneistossa kaytettiin suojakasineité hygieenisesti.

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla oli tydhdn soveltuvat puhtaat vaatteet. Henkildilla, jotka késittelevéat helposti pilaantuvia
pakkaamattomia elintarvikkeita, oli riittdva suojavaatetus.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

HenkilGille, jotka késittelevat pakkaamattomia kuumentamattomina tarjoiltavia elintarvikkeita, oli tehty
terveydentilan selvitys. Kirjanpito tydntekijdiden terveydentilan selvityksista oli kunnossa. Terveydentilan
selvitykselta olivat melko vanhoja, toinen vuodelta 2013. Toimijan tulee hakeutua laboratoriotutkimuksiin
salmonellatutkimusta varten, mikéli hanella esiintyy kuumeinen ripulitauti.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa oli varmistettu, ettd jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita kasittelevalla tyontekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.
Elintarvikelain edellyttdma kirjanpito tyontekijoiden hygieenisestd osaamisesta oli kunnossa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.4. Sulattamisen, jddhdyttamisen ja jAddyttdmisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sulatettiin asianmukaisesti jadkaapissa.

5.5. K&arimisen ja pakkaamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaéareet olivat puhtaita. Elintarvikkeet olivat pakattu hygieenisesti.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sailytettiin hygieenisesti omilla paikoilla, jarjestyksessa ja merkittyind. Poikkeuksena
yksittaiset avatut pakkaukset, joihin toimija lisasi tarkastuksella pussinsulkijat.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on kaytdssa automaattinen lampétilaseuranta, joka halyttaa jos [Ampdétilat laskevat raja-
arvojen alle. Toimija naytti puhelimesta lampétilaseurannan toimintaa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampdtilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija seuraa ruokien lampétiloja kypsennysvaiheessa, esimerkiksi lihan sisalampdtilaa. Myds ruokien
jaédhdytyksessa ruokien lampdtiloja sekéa aikaa seurataan ja kirjataan. Jaahdytykseen on kaytossa
jaahdytyskaappi.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakastimen lampotiloja seurataan automaattisella lampdétilaseurannalla, samaan tapaan kuin kohdassa
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6.2 on kerrottu.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erilléaén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilladnpito ja ristikontaminaation hallinta olivat
vaatimusten mukaisia. Henkilokunta tiedosti allergeeniturvallisuuden tarkeyden. Gluteenittomille raaka-
aineille oli erikseen oma kaappi.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella havaitut pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit olivat elintarvikekayttéon sopivia.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.4. Elintarvikkeiden kuljetusten lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimija kertoo ruokien valmistettavan yleensa juhlapaikalla. Asiakkaat voivat myds halutessaan hakea
valmiit ruoat toimijan tiloista. Kéyttssé on styrox-laatikot elintarvikkeiden kuljetusta varten sek& omat
valineet ruokien kypsennysta varten juhlatiloissa.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimija sailyttaa jaljitettavyysasiakirjoja.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Omavalvontatutkimuksissa on puutetta.

Havainnot ja toimenpiteet

Pintapuhtausnéytteita ei ole otettu. Ravintola kuuluu riskiluokkaan 2, ravintolassa kasitellaan helposti
pilaantuvia kuumentamattomia elintarvikkeita ja raakoja elainperdaisia elintarvikkeita. Naytteilla mitataan
hygienian indikaattoribakteereita, kuten aerobisia mikro-organismeja tai enterobakteereita.
Pintapuhtausnaytteita tulisi ottaa 4-6 krt vuodessa, viisi osanaytetté kerrallaan. Trendiseurannan vuoksi
pintojen tulisi olla samat. Pintapuhtausnaytteita tulee ottaa elintarvikkeiden kanssa suoraan
kosketukseen joutuvilta pinnoilta, kuten ty6tasoilta ja leikkuulaudoista. Pintapuhtausnaytteiden tuloksista
ja korjaavista toimenpiteista tulee pitaa kirjaa.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti on esilla vahittaismyyntipaikassa siten etta kuluttaja voi siihen tutustua ennen asiointia

elintarvikehuoneistossa.
Toimijan internet sivuilla on linkki Oiva-raportteihin.
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Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta EY N:o 852/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsaadéantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista EY N:o 178/2002

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille

Euroopan komission asetus (EU) 2017/2158 toimenpiteista elintarvikkeiden akryyliamidipitoisuuden
vahentamiseksi ja vertailuarvojen vahvistamiseksi.

Maksu 315,00 €

Maksuperusteet

Tarkastuksesta peritddn maksu Turun kaupungin kaupunkiympéristdlautakunnan 08.03.2022 § 111
hyvaksyman taksan mukaisesti erikseen lahetettavalla laskulla.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Hyvaksyttyyn valvontasuunnitelmaan tai taksaan perustuvaan maksuun tyytymaton voi tehda maksusta
verojen ja maksujen taytantéonpanosta annetun lain (706/2007) 9 8:ssa tarkoitetun perustevalituksen.
Lasku on maksettava perustevalituksen tekemisesta huolimatta laskuun merkittyyn erapéaivaan
mennessa. Perustevalituksen voi tehda silla perusteella, etté julkinen saatava on maaratty tai
maksuunpantu virheellisesti. Perustevalitus tehddan Turun hallinto-oikeudelle. Perustevalitus on tehtava
viiden vuoden kuluessa sitd seuranneen vuoden alusta lukien, jona saaminen on maaratty tai
maksuunpantu.

Tarkastaja Jasmina Karkama
TERVEYSTARKASTAJA
+358447900556
jasmina.karkama@turku.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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1527839
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Kupittaankatu 162, 20810 TURKU
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat * 31.05.2023
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Utmarkt 21 Allergi och intolerans orsakande amnen
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@ Hyva / Bra 3 Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial
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Livsmedelsundersdkningarna
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Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation
Omavalvontajarjestelmassa on pienia puutteita.

Tilojen jarjestyksessa pienia puutteita.

Omavalvontatutkimuksissa on puutetta.
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